Gans mal anders

Vorspeisen

Geraucherte Entenbrust — 14,90 €
Vogerlsalat, Quitten-Senf-Marmelade, Granatapfel &
Walnussbrot

Ginseleberaufstrich — 14,20 €
mit Portwein, Apfelsaftgelee und Sauerteighrot

Suppe

Ganslragoutsuppe — 6,50 €
mit Gemuse und Broselknodel

Hauptginge

Gezupfter Ganseburger — 17,90 €
mit hausgemachter BBQ-Sauce, Réstzwiebeln, Rucola
& Taleggio, serviert mit Southern Slaw und wiirzigen
Erdipfel-Wedges

Konfierte Giansekeule — 19,90 €
mit eigenem Saft, Apfelrotkraut, Rosenkohl &
Erdipfelknédel

Gebratene Flugentenbrust — 25,50 €
mit Kiirbis-Orzo-Pasta-Risotto, glasierten Maronen &
Honigntissen

Mehlspeisen

Mont Blanc — 8,20 €
Weille Schokoladencreme mit Mandelbiskuit,
Maronenpuree, Rum und marinierten Zwetschken

Auf Vorbestellung
Ganslsuppe mit Broselknédel

Die Gans im Ganzen
serviert mit eigenem Saft, glasierten Maronen,
Apfelrotkraut, gebratenem Kiirbis, Preiselbeeren und
Mostviertler Erddpfelknédeln

Reicht fur 2 Personen — 72 €
Reicht fur 4 Personen — 128 €

Aperitif

Ramazotti Rosato Mio

Weinempfehlung

Zweigelt Rose von Sax
Blaufrinkisch Chevalier Iby

Zweigelt Rubin Carnuntum
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420 €
10,20 €
5,10 €




